| Pizzab()tten
NAPOLETANA

e Produktionstyp:
30 cm pizzabotten med tomatsas
Handgiord | Sala
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o ]asttyp Farsk Jast

© jasnmgstld 36 timmar

e Mjolsort: Svenskt mjiif

e Bakning: g
Bakas i ca 300°Cica3-4 ml -
(beroende pa ugn) poa 2/ ."

e

Naringsvarde:

per 100 g per 100 g

k) 743,30

Kcal 177,60

Fett 1,40 g

Kolhydrater: 33,50 g

Fibrer 2,10g

Protein:  590g

Salt 090¢

lngredlensfnrteckmng

VETEMJOL, vatten, Tomat krossad (tnmater = ﬁ‘ :
surhetereglerande medel E330), DURUMVETEMJOL, =« = =
bagerisalt (salt (NaCl), min 98 %), klumpforebyggande & . 1:
medel E335 (ES00), rapsolja, jast, %
mjolbehandlingsmedel askorbinsyra, svartpeppar malen
(VERSALER anger allergen ingrediens)
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